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Протокол № _________ _________________ Хлыст И. П.
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ПОЛОЖЕНИЕ
ОБ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ

МБОУ-Прогимназия №1

1. Общие положения
1.1. Настоящее положение о порядке организации питания обучающихся

в МБОУ-Прогимназия №1 (далее – Положение) разработано в соответствии с
Законом Российской Федерации от 29.12.2012 года №273-ФЗ «Об образовании
в Российской Федерации», СанПиН 2.3/2.4.4282-26 «Санитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питания
населения», утвержденного постановлением Главного государственного
санитарного врача РФ от 02.06.2026 № 18, СП 2.4.2.4283-26 «Санитарно-
эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения,
отдыха и оздоровления детей и молодёжи», утвержденного постановлением
Главного государственного санитарного врача РФ от 02.06.2026 № 19 2026 года
(документы вступили в силу 1 сентября 2026 года), с постановлением
Правительства Брянской области от 31.12.2018 №764-П «Об утверждении
государственной программы «Развитие образования и науки Брянской области»
(с изменениями и дополнениями), от 07.11.2022 № 1941 «Об установлении
стоимости питания в муниципальных общеобразовательных учреждениях
обучающимся, посещающим группу продлённого дня, в целях оказания
социальной поддержки военнослужащих с детьми, один из родителей которых
призван на военную службу по мобилизации в Вооружённые силы Российской
Федерации», от 14.12.2022 № 2169 «Об установлении стоимости питания в
муниципальных бюджетных учреждениях обучающимся, посещающим группу
продлённого дня, в целях оказания социальной поддержки семьям с детьми
военнослужащих», от 21.11.2023 № 1884 « О мерах поддержки семьям с
детьми, посещающих муниципальные бюджетные образовательные учреждения
г. Клинцы» и в целях организации школьного питания», от 17.12.2024 1859 « О
дополнительных мерах социальной поддержки детей участников СВО,
посещающих муиципальные бюджетные учреждения образования и культуры г.
Клинцы (с дополнениями), от 25.02.2025 № 320 «Об утверждении порядка
обеспечения бесплатным двухразовым питанием обучающихся с
ограниченными возможностями здоровья, обучение которых организовано
муниципальными образовательными организациями городского округа «город
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Клинцы Брянской области» на дому, в том числе возможность замены
бесплатного двухразового питания денежной компенсацией», от 08.08.2025
№ 1381 «Об установлении стоимости питания, предоставляемого
обучающимся в муниципальных бюджетных общеобразовательных
учреждениях городского округа «город Клинцы Брянской области», от
02.04.2026 № 669 «Об утверждении порядков предоставления мер поддержки
участникам специальной военной операции и членов их семей на территории
городского округа «город Клинцы Брянской области», приказа отдела
образования от 13.08.2026 № 265 «Об организации питания обучающихся
общеобразовательных учреждений города Клинцы в 2026-2027 учебном году ( с
изменениями), Уставом МБОУ-Прогимназия №1 и иными нормативными и
методическими актами, регулирующих правоотношение в сфере питания
обучающихся.

1.2. Положение устанавливает порядок организации горячего
рационального питания обучающихся, определяет основные организационные
принципы, правила и требования к организации питания обучающихся.

1.3. Действие настоящего Положения распространяется на всех
обучающихся.

1.4. Настоящее Положение является локальным нормативным актом,
регламентирующим деятельность организации по вопросам питания,
рассматривается с участием родителей, принимается на Общем собрании
трудового коллектива и утверждается (либо вводится в действие) приказом
директора.

1.5. Положение принимается на неопределенный срок. После принятия
Положения (или изменений и дополнений отдельных пунктов и разделов) в
новой редакции предыдущая редакция автоматически утрачивает силу.

2. Основные цели и задачи.
2.1. Целью организации питания является создание оптимальных условий

способствующих сохранению полноценного физического здоровья и
обеспечения безопасного, сбалансированного питания обучающихся,
осуществления контроля необходимых условий для организации питания, а
также соблюдения условий поставки и хранения продуктов в образовательном
учреждении.

2.2. Задачи при организации питания обучающихся в МБОУ -
Прогимназия №1:
• обеспечение обучающихся питанием, соответствующим возрастным
физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам
рационального и сбалансированного питания;
• гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов,
используемых для приготовления блюд;
• предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и
неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;
• пропаганда принципов полноценного и здорового питания;
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• использование бюджетных средств, выделяемых на организацию
питания, в соответствии с требованиями действующего законодательства.

3. Общие принципы организации питания обучающихся.
3.1. Организация питания и режим питания обучающихся

обеспечиваются в соответствии с СанПиН 2.3/2.4.4282-26 «Санитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питания
населения» и СП 2.4.2.4283-26 «Санитарно-эпидемиологические требования к
организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и
молодёжи».

3.2. Для организации питания обучающихся используются специальные
помещения, соответствующие требованиям санитарно - гигиенических норм и
правил по следующим направлениям:
• соответствие числа посадочных мест установленным нормам;
• обеспеченность технологическим оборудованием, техническое состояние
которого соответствует установленным требованиям;
• наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов;
• обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в
необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиНа;
• наличие вытяжного оборудования, его работоспособность;
• соответствие иным требованиям действующих санитарных норм и правил в
Российской Федерации.

3.3. В пищеблоке постоянно должны находиться:
• гигиенический журнал;
• журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд;
• журнал учета температурного режима холодильного оборудования;
• журнал скоропортящейся пищевой продукции;
• Журнал бракеража готовой пищевой продукции;
• ведомость контроля за рационом питания;
• копии примерного 10-дневного меню;
• журнал учета влажности складских помещений;
• копия ежедневного меню, технологические карты на приготовляемые
блюда;
• приходные документы на пищевую продукцию, документы,
подтверждающие качество поступающей пищевой продукции (накладные,
сертификаты соответствия, удостоверения качества, документы ветеринарно-
санитарной экспертизы и др.).

3.4 Администрация совместно с педагогами осуществляет
организационную и разъяснительную работу с обучающимися и родителями
(законными представителями) с целью организации горячего питания
обучающихся.

3.5. Администрация обеспечивает принятие организационно-
управленческих решений, направленных на обеспечение горячим питанием
обучающихся, принципов и санитарно-гигиенических основ здорового питания,
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ведение консультационной и разъяснительной работы с родителями
(законными представителями) обучающихся.

3.6. Питание организуется на основе примерного десятидневного меню,
разработанного с учетом сезонности, необходимого количества основных
пищевых веществ и требуемой калорийности суточного рациона,
дифференцированного по возрастным группам обучающихся (детский сад и
школа).

3.7. Десятидневное (двухнедельное) меню утверждается директором.
3.8. Ежедневные меню рационов питания утверждается директором,

меню с указанием сведений об объемах блюд и наименований кулинарных
изделий размещается на информационных стендах (в группах) и в зале
столовой.

3.9. Обслуживание горячим питанием обучающихся осуществляется
штатными сотрудниками, прошедшими предварительный (при поступлении на
работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке,
имеющими личную медицинскую книжку установленного образца.

3.10. Поставку пищевых продуктов и продовольственного сырья для
организации питания осуществляют предприятия (организации),
специализирующиеся на работе по поставкам продуктов питания в
образовательные учреждения, с которыми в соответствии с Федеральным
законодательством.

3.11. На поставку продуктов питания договор заключается
непосредственно организацией. Поставщики должны иметь соответствующую
материально-техническую базу, специализированные транспортные средства,
квалифицированные кадры. Обеспечивать поставку продукции,
соответствующей по качеству требованиям государственных стандартов и иных
нормативных документов.

3.12. Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного
сырья и пищевых продуктов, используемых в питании обучающихся, должны
соответствовать требованиям СанПиН.

3.13. Директор, заведующий хозяйством, кладовщик и педагоги являются
ответственными лицами за организацию и полноту охвата обучающихся
горячим питанием.

3.14. Приказом директора из числа административных или
педагогических работников назначается лицо, ответственное за организацию
питания на текущий учебный год. Ответственный за организацию питания в
образовательном учреждении осуществляет контроль за:

- организацией работы педагогов с обучающимися и родителями по
вопросу горячего питания;

- посещением столовой и зон питания обучающимися;
- учетом количества фактически отпущенных завтраков и обедов;
- заявки на питание, журнал учета фактической посещаемости

обучающихся;
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- контролирует вопрос охвата обучающихся организованным горячим
питанием.

3.15. Пищеблок осуществляет производственную деятельность в режиме
односменной работы организации и пятидневной учебной недели.

4. Порядок организации питания обучающихся.
4.1. Питание в МБОУ-Прогимназия №1 организуется за счет средств

федерального, областного, муниципального бюджетов и родительской доли.
4.1.1. Обучающиеся по программам дошкольного образования

обеспечиваются питанием из средств муниципального бюджета и средств
родителей, согласно действующими нормативно - правовым актам, в
соответствии с утверждённым меню.

4.1.2. Обучающиеся, получающие начальное общее образование (1-4
классы) обеспечиваются одноразовым бесплатным горячим питанием за счет
средств консолидированного бюджета.

4.1.3. Обучающиеся с ограниченными возможностями здоровья и дети –
инвалиды обеспечиваются дополнительным горячим питанием из средств
муниципального бюджета, на основании предоставленного заявления
родителей (законных представителей) и подтверждающих документов (справка
ребенка ПМПК - дети с ОВЗ; справка МСЭ - дети - инвалиды).

4.1.4. Бесплатно предоставляется питание в ГПД обучающимся из семей,
один из родителей, которых участвуют (участвовал) в специальной военной
операции (на основании заявления и предоставлении в учреждение
подтверждающих документов).

4.2. Обучающимся с ОВЗ, получающим обучение на дому по
медицинским показаниям, осуществляются компенсационные выплаты из
средств городского бюджета, на основании заявления и документов, на
расчетный счет родителя (законного представителя) ребенка.

4.3. Обучающийся признается, относящимся к льготной категории со дня
предоставления заявления и подтверждающих документов в образовательную
организацию.

4.4. Льготные категории обучающихся полностью или частично
освобождаются от уплаты питания в соответствии с действующими
требованиями законодательства РФ и иных нормативных актов. Им
устанавливается индивидуальный режим питания в случае необходимых
требований.

4.5. При наличии детей в образовательном учреждении, нуждающихся в
лечебном и диетическом питании, по представленным родителями (законными
представителями) ребенка назначениям лечащего врача, организуется питание
по индивидуальному меню.

Дети, нуждающиеся в лечебном и/или диетическом питании, вправе
питаться по индивидуальному меню или пищей, принесённой из дома.

Индивидуальное меню должно быть разработано специалистом-
диетологом с учетом заболевания ребенка (по назначениям лечащего врача)
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Если родители выбрали второй вариант, в организации необходимо
создать особые условия в специально отведённом помещении или месте.

4.6. Основанием для отказа в предоставлении бесплатного питания за
счет бюджетных средств является:
• предоставление не в полном объеме документов;
• несоответствие документов требованиям для предоставления бесплатного
горячего питания.

4.7. Отпуск горячего питания обучающимся организуется по классам,
группам в соответствии с режимом учебных занятий, достаточным для приема
пищи. Режим предоставления питания обучающихся утверждается приказом
директора ежегодно.

4.8. Ответственный за организацию питания обеспечивает контроль за
сопровождением обучающихся классными руководителями. Сопровождающие
классные руководители, педагоги обеспечивают соблюдение режима
посещения столовой и зон питания, общественный порядок и содействуют
работникам в организации питания, контролируют личную гигиену
обучающихся перед едой.

4.9. Питьевой режим в образовательном учреждении должен
осуществляться с соблюдением всех требований СанПин.

4.10. Стоимость горячего питания для обучающихся за счет средств
родителей (законных представителей) устанавливает организация,
предоставляющая услуги горячего питания, исходя из рекомендованного
Роспотребнадзором рациона питания и согласовывается с комиссией
родительского контроля по организации горячего питания обучающихся.

5. Контроль организации горячего питания
5.1. Контроль организации питания обучающихся осуществляется

систематически и постоянно:
-представителями ТОУ Роспотребнадзора по Брянской области в г.

Клинцы, Клинцовском, Гордеевском, Красногорском районах;
- представителями отдела образования и Общественного совета при

отделе образования;
- администрацией образовательной организации с привлечением

родительской общественности и педагогических работников. Состав
общественной комиссии и порядок доступа родителей в помещения для приема
пищи обучающихся, регламентируется приказом и положением, утвержденным
директором МБОУ-Прогимназия №1.

5.3. Текущий контроль организации питания в учреждении осуществляют
ответственные работники на основании программы производственного
контроля, утвержденной руководителем.

5.4. Проверку качества пищевых продуктов и продовольственного сырья,
готовой кулинарной продукции, соблюдение рецептур и технологических
режимов осуществляет бракеражная комиссия в составе: кладовщика, повара,
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ответственного за организацию питания, заведующего хозайством,
медицинской сестры (по согласованию). Состав комиссии на текущий учебный
год утверждается приказом директора. Результаты проверок заносятся в
бракеражные журналы (журнал бракеража пищевых продуктов и
продовольственного сырья, журнал бракеража готовой кулинарной продукции).

5.6. Контроль соблюдения санитарно-эпидемиологических норм и
правил, правильность закладки продуктов, отбор ежедневных проб, качества
поступающей и готовой продукции, реализуемых в организации
осуществляется медицинским работником, кладовщиком и бракеражной
комиссией.

6. Заключительное положение
Данное положение вступает в силу с момента его утверждения и

действует до принятия нового в рамках действующего нормативного
законодательного регулирования в области образования.


